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Vy]zmecne setkam predmch umelcil viiné hudby ve velkem sale

Kongresoveho centra v Praze

Cas se naplnil. Zemsk4
osa v nekoneéném béhu
Casu opsala dal$i kruh.
Platénsky rok je u konce.
I ten dals$i, novy bude znit
v jaru, létu, podzimu
a zimé. Odchdzime z do-
stiedivého souhvézdi Ryb
a nastupuje odstfedivy
Vodnif platénského jara.

Nase technickd civilizace odchdzi a pomalu, velmi

pomalu pfichdzi platénsky Zlaty vék. Dlouh4 stale-
ti jsme uceni boji. Vidyt co jiného nez boj je soutéz,
kterou tak milujeme. Bih pry priavé jen nim dal
pravo vsim vlddnout a vse znicit. A tak se vSe otfdsd
v zdkladech. Tvor lidského stupné clovék vyrvava
pfirodé jeji tajemstvi a dobyvd vesmir. Uz nékdo
dobyval v4s byt? Kde je moudrost, neni boj, ale lds-
kyplné pribliZeni.

Uvitejme tuto vyjimecnou chvili zvukem dvou
zvont, zvonu svatého Vita a zvonu Vodndifského.
Oslavme jej v tajemném, nejtajemnéj$im mésté své-
ta, které je prahem doby a duchovnim centrem pro
dalsich 6 000 let. Vnoime svoji mysl v ldskyplném

splynuti s tény, které pfindseji lidé lidem.
Skladba Resonantia Temporum zaznéla v provedeni
Tomadse Pfeiffera.

Nositel Thélie Jan Vacik za klavirniho doprovodu Iriny

Romeénské zazpival drii Cavaradossiho z Toscy.

Pani Jitka Hosprova
pfednesla partitu Jana Klu-
saka. ,,Je pro mé velkou cti,
Ze jsem mohl tuto skladbu
v obrazové CEisti vénovat
svému uciteli panu Josefu
Zezulkovi, ktery je tim,
kdo zpiisobil, &im jsem.

Za
ry Patricka Vacika a

doprovodu  kyta-

hry na akordeon Evize-
na Zomera zazpival Jan
Vacik podmanivou drii
skladatele Lu-
cio Dalla. Obrazovym doprovodem byly snimky vyji-

Caruso

meéného umélce Carusa a dile také nddherné zébéry

na nasi Zemi z vesmirné stanice ISS.
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ZIVOT PRINASECE

Novinka z nakladatelstvi DIMENZE 2+2
Tomas Pfeiffer - ZIVOT PRINASECE
PRINASEC je bytost, kterd se mezi lidi rodi jednou asi za 2.000 let. Prindsi
sprdvné pozndni Zivotnich zdkond, aniz by se musel ucit néjakou stdvajici
duchovni nauku. Md pfimé napojeni k Zivotni pravdé. Stoji u zdkladu vsech

zdkladnich nauk. Je to vyvojové velmi vyspéld bytost, kterd prichdzi proto, aby
nadlehcila celkovy vyvoj, aby pomohla lidem na jejich cesté vzhiiru.

Predmluva

Kdyz veler useddm unaveny, v
tichém zamysleni, po celodenni
Cinnosti, i tehdy moje myslenky
patii  mému uciteli  Josefu
Zezulkovi. To on Fidi miij Zivot,
on mé od prvého naseho setkdni
ovlivnil natolik, Ze vsechno
moje kondni bylo a je jim
jakoby posvécené. Predstava,
Ze je stdle se mnou, je hnacim
motorem, ktery mé neustdle
Zene doptedu. Viechny aktivity
déldm rdd a dobrovolné.
Byla mi jim preddna Stafeta
pozndni. Pfeddna nékym, koho
jsem si velmi vdzil, a i proto
se citim povinen jeho osobnost
a ptinos vefejnosti predstavit.

Zil v dstrani jako obylejny
¢lovék. Nikdy se nechlubil svymi
schopnostmi, presto byl stdle
kontaktovdn potiebnymi a jeho
véhlas se rozsiFil do celého svéta.
Ale o tom az pozdéji. Kdo tedy
byl tento clovék, ktery nejen miij
zivot zcela od zdkladu zménil?
Pokusim se vylicit jeho cinnost,
povahové rysy a tvrdy osud,
ktery si dobrovolné zvolil ze
soucitu a ldsky k lidem. Proto
aby jim do nového dvoutisicileti

pfinesl filosofii 0 zdhadé byti a

smyslu Zivota, tedy novou bibli, VKIM © Tom4s Pleiffer
kterd nese ndzev Bytf — Zivotni |nakladatelstvi DIMENZE 2+2 PRAHA, Soukenickd 21, Praha 1
- - podrobnéjii informace a ukdzky z knihy
ﬁfosof:e. na nasich webovych strankdch
Tomds Pfeiffer wwmdub.cz

Josef Zezulka

kniha Byti — zivotni filosofie

Josef Zezulka se narodil 30. 3. 1912 v Brné,
Zil a pracoval v Praze. V roce 1945 na Veli-
konoce, bylo mu 33 let, se jeho Zivot neobyclej-
né tajemnym zpiisobem nible zménil. Zazivd
mimorddny stav jakoby rozevieného védomi.
Rékid: Jako bych si vzpomnél na néco, co
jsem jig védeél a co jsem zapomnél. “ Dostdvdi
dva dary. Dar ducha, tedy zndt pravdu %i-
votniho zdkona primo bez uleni a prostied-
niki, a dar lécby — v tento den se probouzi
dalsi z dlouhé tady Prinasecii. Kniha Byti je
vysledkem daru ducha, kterym vypracovivd
filosofii Byti, tedy novou bibli, a na drubé

strané zaklddd biotroniku jako lécebny obor
a zdhy se stdvd lécitelem, biotronikem — sand-
torem svétového formdtu. Ukazuje pred léka-
i mnohokrdt dispésné lécby nejtézsich nemo-
ci, mnoho lidi zachranuje suverénni lécbou
rakoviny. Pres neprizen stdtni ideologie sklizi
i dspéchy na mezindrodnim poli. Je mnoho
knib, které jsou vysledkem védecké price, in-
tuice, vypravéni pribéhi atd. Tato kniha je
vyrazem svobody dvoupiélného svéta, vidyr
dar ducha neni ,,za kazdym rohem*, opakuje
se jednou za 2000 let. Ale to uz je na tvém
posouzeni, mily étendri.
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NOVINKA - NOVINKA

Internetova
televize

Pravidelné budou vysiliny pifednasky
Tomdse Pfeiffera konané v sile Josefa
Zezulky v Praze.

Terminy vysilanych pfedndsek na-
leznete na www.dub.cz. V archivu,
kromé zdznamu prednisek, mi-
zete nalézt i zdznam ze slavnosti
Dne otevieného nebe 30. 3. 2013 a
dalsi zajimav4 videa.

NOVINKA - NOVINKA

RECEPTY

zdravé a chutné

KVETAKOVY NAKYP

SUROVINY:

Kvétdk — 1 vési, vejce — 2 ks, strouhanka — 3 polévkové
IZice, stl, pepf — podle vlastni chuti, kmin — 1 kdvovd
lzicka, petrzel kadefavd — 1 svazek, maslo— 1 polévkovd
IZice, polévkové kofeni — 1 kdvovd lZicka

POSTUP:

Nejprve se kvetak rozebere na razicky, zbavi kos-
w tidla a povafi 15 — 20 minut v mir-
.~ né osolené a okminované vodé.
. Meékky kvétdk se piecedi, roz-
mackd, pfidaji se vaje¢né Zzloutky
(z bilkt se uslehd snih), kofeni, sil,
pepr, strouhanka a nasekand petrzelka, vse se promisi
a nakonec se opatrné vmichd uslehany snih. Vzniklé
tésto se rozlozi do mdslem vytfené zapékaci misy a dd
asi na 30 minut zapéci do trouby vyhtdté na 180°C.
Hotovy ndkyp se rozdéli na talife a poddvd bud sa-
motny, nebo s ope¢enymi brambory.

M/

BRAMBOROVY KOLAC S HOUBAMI

SUROVINY:

Brambory — 4 védsi, houby cerstvé — 300 g, sil, vejce
— 2 ks, mouka polohrubd — 3 polévkové lzice, mléko
— 3 polévkové lzice, pérek, olej olivovy — 3 polévkové
lZice, majoranka — 1 kdvovd lZicka, oregano na $picku
noze, polévkové kofeni — 1 kivovd IZicka

POSTUP:

Nejprve se daji vafit brambory ve slupce, mékké se
scedi a nechaji vychladnout. Pérek se
gﬂ najemno nasekd a nechd na trose oleje
@09 zesklovatét. Houby se ocisti, pokrdji a na
pérku orestuji. Vychladlé brambory se
nastrouhaji najemno, vlozi se orestované
houby, pfidd se koreni, troska soli, vejce, mléko a vse
se zahusti moukou. Smés se vlozi do olejem vytfené
zapékaci misy a dd na asi 45 minut péci do trouby

vyhtdté na 200°C.
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